MONTAG

Philly Cheesesteak Sandwich
Weiderind, Gahwiler Bergkase
Zwiebeln, Peperoni

QP Hausgemachte Pasta
Spinat, Ricotta

DIENSTAG

Schweinsbratwurst
BAUER JULIUS WUEST
Rosti, Zwiebelsauce

W@ Raclette

Kartoffeln, Essiggemuse

MITTWOCH

Poulet-Cordon Bleu
Ofengemdise, Rollerkartoffeln

QP Kiirbisrisotto

Parmesan, Kirbiskerne
Kresse

15. = 19. September 2025

inkl. Kirbissuppe oder Salat

24

22

24

22

24

22

DONNERSTAG

Lasagne
vom Rind und Sauli

Gp Hausgemachte Friihlingsrollen
pikanter Papaya-Salat

FREITAG

Wourst-Kdsesalat

Cervelat UELIHOF BIO
Gahwiler Bergkase, Essiggurken
Radiesli, Vinaigrette

% Gemiisegratin

Kartoffeln, Broccoli
Riebli, Kase

24

24

22

WOCHENHIT

Ziiri Geschnetzeltes
Kalbsnierstlick B1O, ROsti
Ruebli, Champignons

Chili sin carne

hausgemachtes Fladenbrot, Sprossen

WOCHENDESSERT

44

24

Lauwarmer Toblerone-Honig-Brownie 12

Vanilleglace

Restaurant Libelle | Maihofstrasse 61 | 6006 Luzern | Tel. 041 420 6161

Gﬁﬂ = vegetarisch

Unser Fleisch, Fisch und Brot stammen ausschliesslich aus der Schweiz und werden Uber regionale Lieferanten bezogen.

Beim Kauf von Gemiise, Obst, Kase und Eiern achten wir auf saisonale, regionale und teilweise biologische Produkte. Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

Bei moglichen Intoleranzen (Allergene) gibt Ihnen das fachkundige Libellen-Team gerne Auskunft.




