23.-27.Juni 2025

inkl. asiatischer Erbsensuppe mit gerdstetem Sesam oder Salat

MONTAG DONNERSTAG
Currywurst 24 Short Ribs vom Rind 24
Pommes Frites, hausgemachte Kartoffel-Pistazienplree
Currysauce Bohnen

QP Gerosteter Blumenkohlsalat 22 Gp Gemischter Salatteller 22
Chili, Kichererbsen, Krauterbrot Melonen, Randen, Gurken, Mais

Ruebli, Tomaten, Ei
Champignons-Kdse-Baguette

DIENSTAG FREITAG
Paniertes Schweinsschnitzel 24 Sommerlicher Pouletsalat 24
Kartoffelsalat, Preiselbeeren Stangensellerie, Gurken

Brombeeren, Rucola
W@ Hausgemachte Gnocchi 22 %
Gemiisebolognese, Parmesan Ungarische Langos 22
Knoblauchcreme, Kase
Salatbouquet

MITTWOCH WOCHENHIT
Kalbsvoressen 24 Vitello tonnato 36
Spargeln, Polenta rote Zwiebeln, Kapern
(S:p‘ag'hetEt; i h , 22 é Tofu Satay-Spiessli 26

remige eroccolisauce, £hampighons Gurken-Radiesli-Salat, Basmatireis
Pinienkerne
WOCHENDESSERT
Aprikosencrumble 12
Vanilleglace

Restaurant Libelle | Maihofstrasse 61 | 6006 Luzern | Tel. 041420 6161

Gﬂﬂ = vegetarisch
é = vegan

Unser Fleisch, Fisch und Brot stammen ausschliesslich aus der Schweiz und werden Uber regionale Lieferanten bezogen.
Beim Kauf von Gemiise, Obst, Kase und Eiern achten wir auf saisonale, regionale und teilweise biologische Produkte. Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

Bei moglichen Intoleranzen (Allergene) gibt Ihnen das fachkundige Libellen-Team gerne Auskunft.



